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Auch die Verantwortung gegentiber uns und unserer Um: j;_T
sind uns ein groBes Anliegen. Deshalb achten wir auf eliii' " 2
schonenden Umgang mit unseren Ressourcen und vera I
hauptsé&chlich regionale und saisonale Zutaten von heir'nl chen
Produzenten. Zudem beziehen wir folgende Produkie ;" R
ausschlieBlich in Bio-Qualitat: Ll
Milch, Schlagobers, Topfen, Joghurt, Rostbraten, K_aibsle
und Eier. Des Weiteren wird unser Huhn und Schweinefle
nur aus Osterreich bezogen und auch bei allen anderen
achten wir auf Regionalitét und Nachhaltigkeit.
Um zu gewéhrleisten, dass all unsere Prozesse entsprec .
optimiert werden unterziehen wir uns regelmaBig internen l'_"' k
und externen Kontrollen und haben uns daher vom
Osterreichischen Umweltzeichen sowie ISO zertifizieren |; S
“Des Weiteren haben wir die Bronze Zertifizierung von ’:
,Natirlich gut essen® und sind durch die unabhangige

: uKontrpllsteI-le BIOS Bio zertifiziert. L

B4

Die angefiihrten Preise gelten ausschlieBlich fiir Weihnachtsfeiern. .
Angebot Weihnachtsfeiern gliltig vom 01. November bis 23. Dezember 2024.
Kalkulierter Zeitrahmen: 18:00 - 24:00 Uhr (Beginn Aufbau 14:00 Uhr) Eine Verlan

‘Die angegebenen Preise verstehen sich inkl. Gedeck und MwSt. 1 -y

i
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Im Wiener Rathauskeller erleben Sie Tradition und Genuss auf eine
unverwechselbare Art.

Egal wonach Ihnen der Sinn steht: Das einzigartige Ambiente der traditionsreichen Sale . -
und Stuben des Wiener Rathauskellers macht das Feiern und GenieBen besonders schon. & ',‘

5 k=

Der Wiener Rathauskeller ist mit seinen tber 1.100 m2 groen Raumlichkeiten die optimales : i
Location fir verschiedenste Veranstaltungen. Ob fUr exklusive Empfénge und Veranstaltungen,, »

Firmenfeiern oder private Feste wie Hochzeiten, Geburtstage oder Jubilden — wir machen ail ;
diese Feiern zu einem unvergesslichen Erlebnis. .

Und weil auch der Gaumen verwohnt sein will, lassen wir von kleinen Schmankerin Es
aus der Wiener Kiiche bis zum groBen Gala-Buffet auch kulinarisch keine Wiinsche offen. .

Uberraschen Sie Ihre Mitarbeiterinnen, Kolleglnnen und Geschéftspartnerlnnen mit einer
Weihnachtsfeier in historischem Ambiente. 3

Prachtvolle Raumlichkeiten, attraktive Weihnachtsarrangements, beste Auswahl an saisonalen - A ;- §
Produkten von heimischen Lieferanten, hochste Qualitat und langjahrige Erfahrung ;
stellen wir Ihnen fir eine erfolgreiche und unvergessliche Feier zur Verfliigung. - R ed I \

Wir freuen uns auf eine einzigartige Weihnachtsfeier mit [hnen!

Ihr Wiener-Rathauskeller-Team
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Wiener

Rathaushellét

Wir befinden uns im Herzen von Wien — direkt an der RingstraBe — in den
Kellergewdlben des beriihmten Wiener Rathauses.

Mit offentlichen Verkehrsmitteln ist der Wiener Rathauskeller gut zu erreichen.
(StraBenbahnlinien 1, 71 und D [Station Burgtheater] sowie 2 [Stadiongasse/Parlament]).

Fir die Anfahrt mit dem Auto befindet sich eine Parkgarage in der unmittelbaren Nahe.



8 Grunde fur
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iIm Wiener Rathauskeller

1 KEINE RAUMMIETE

2 LAGE MITTEN IM ZENTRUM WIENS

3 GUTE ERREICHBARKEIT MIT OFFENTLICHEN \
VERKEHRSMITTELN

4 PARKMOGLICHKEITEN IN DER
GARAGE RATHAUSPARK

5 HISTORISCHES AMBIENTE IN EINER DER
SEHENSWURDIGKEITEN WIENS - DEM WIENER
RATHAUS

6 UNTERSCHIEDLICH GROSSE
RAUMLICHKEITEN

7/ AUSGEZEICHNETE OSTERREICHISCHE KUCHE

8 UNVERGESSLICHE EVENTS



Unsere unterschiedlichen Rdumlichkeiten eignen sich sowohl fur
Veranstaltungen mit geringer Gastezahl, als auch fiir GroBveranstaltungen
mit mehreren Bereichen. Werfen Sie einen Blick auf unsere Ubersicht

und finden Sie Ihren passenden Raum.
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Raume m2 ohne/mit Buffet | ohne/mit Buffet Kino Empfang
Rittersaal 285 150/90 220/180 300 300
Augustin-Stuber 160 = 80/60 = 120
RS + Aug. 445 = 300/250 = =
Lanner 140 90/70 100/80 150 150
Lehar 140 90/70 100/80 150 150
Lanner & Lehar 280 180/160 220/200 300 300
Grinzinger Saal 287 180/120 220/180 320 320
Salon Ziehrer 105 = 55/45 60 50




Salon Ziehrer
Raumkapazitit bis 60 Personen

Im necbarocken Salon werden Ihre
Gaste nicht nur durch ausgezeichnete
kulinarische Késtlichkeiten, sondern auch
durch reiche Schnitzwerke, Seidentapeten,
goldverzierte Vertafelungen und Spiegel
verzaubert.

Rittersaal
Raumkapazitat bis 220 Personen

Der vom Architekten des Rathauses,
Friedrich Schmidt, traditionell gestaltete
Saal wurde von den Stadtvatern dazumal
dem ,Wiener Wein“ gewidmet und ist mit
seinen einzigartigen Wandmalereien bei
Wienerlnnen und Wien-Besucherlnnen
gleichermaBen beliebt.

Begeben Sie sich auf einen virtuellen Rundgang durch unsere Rdumlichkeiten
= uns lassen Sie sich von den unterschiedlichen Setups inspirieren.



Augustin Stiiberl
Raumkapazitét bis 80 Personen

Der ,liebe Augustin®, welcher von 1643
bis 1685 unter Kaiser Leopold | in Wien
lebte, ist der Namensgeber flir unser
Augustin Stuberl. Aufgrund des einzig-
artigen Ambientes eignet es sich hervor-
ragend fir Weindegustationen oder
kleinere Feierlichkeiten.

Lanner/Lehar Saal
Raumkapazitét bis 180 Personen

Der Lanner/Lehar Saal wurde 2005 von
dem Kinstler Rainer Maria Latzke neu ge-
staltet und empfangt seine Gaste nun in
der Atmosphare einer heiteren und licht-
durchfluteten Orangerie.

Mittels schalldichter Trennwand ist der
Saal teilbar und somit auch fir Veranstal-
tungen mit geringerer Personenanzahl
geeignet.

Grinzinger Keller
Raumkapazitat bis 220 Personen

Namensgeber des gemdtlichen Kellers ist
das riesige geschnitzte Holzfass aus dem
wohl berlihmtesten Heurigenbezirk Wiens,
aus Grinzing, welches bei jeder Veranstal-
tung als Hingucker dient.

@»



10

lhre

in Nur wenigen Schritten

Wéhlen Sie lhr Wunschmen( oder -buffet
Wahlen Sie lhren Aperitif

Entscheiden Sie sich fir eines unserer Getranke-Pakete
oder wahlen Sie die Getrénke a la Carte aus

A WON=

Wabhlen Sie Ihre Extras fir die perfekte Weihnachtsfeier

BEI ALLEN WEIHNACHTSFEIERN INKLUDIERT:

e Festlich geschmickter Weihnachtsbaum
e Standard-Dekoration am Tisch

o Gedeck mit Stoffserviette

Al-sve Sugal

Bei einer Buchung von folgender Kombination
gewahren wir 5% Rabatt:

e WEIHNACHTLICHER EMPFANG APERITIF SORGLOS-PAKET
e WEIHNACHTSBUFFET ODER WEIHNACHTSMENU
e GETRANKE-PAKET FUR 5 STUNDEN




Bie - We

Bereits das Eintreffen der Gaste soll zu einem Erlebnis werden, daher
mochten wir Sie mit einem ausgezeichneten Aperitif empfangen.

Je nach Verfuigbarkeit kénnen Sie diesen auch unter den Arkaden
des Wiener Rathauses, mit Ausblick auf das weihnachtliche Ambiente
des weltberihmten Wiener Christkindimarktes, geniefen.

Aperitif Sorglos-Paket

e  Maroni
e  Hausgemachter Punsch
e  Prosecco / Prosecco Orange / Aperol Spritz
e  Campari Soda/ Campari Orange
e  Orangensaft
e  Mineralwasser mit oder ohne Kohlens&ure
€ 14,20 pro Person

Aperitif nach Verbrauch

e  Maroni pro Portion € 5,80
e  Hausgemachter BIO-Punsch 0,25 | € 5,90
e  Prosecco / Prosecco Orange 0,11 € 7,90
e  Schlumberger Sparkling / Sparkling Orange ONEIESSE€=N750
e Aperol Spritz 0,251 € 9,00
e  Campari Soda 02 S ER 0100
e  Campari Orange 02 €5-89190
e Orangensaft 11 € 20,40
° Mineralwasser mit oder ohne Kohlensaure 11 € 10,40
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Buffet 1

VORSPEISEN .
e  Deftige Brettljaus'n mit Speck- und Schinkenausw:

sowie Auswahl an rustikalen Brotsorten

Feigensalat mit Haselnusskernen und Brunnenkre SE VIR q \\‘fj\

Im Ofen gebackener Ricotta mit Orangenfilets und Rc "‘ n F 7|

Cremiger Schwarzwurzelsalat @ e - ok e

Quiche mit Waldpilzen und Lauch @ S N N
SALATE 1
: ' , )
e  Erdipfel- # und Paradeisersalat vV K3 | e | '& ) 2

g -

SUPPE .
e  Kirbiscremesuppe mit Schwarzbrotchips 7 ]
HAUPTSPEISEN
e  Schweinsbraten vom Bauch und Karree,

(auf Wunsch und nach Verfligbarkeit am Buffet ge )

mit Sauerkraut und Serviettenknddel " ; ot
e  Zanderfilet mit Basilikumkruste auf Orangen- Llnseﬂ" lat i
e Wiener Schnitzel vom Huhn mit Erbsenreis * :
e Spinatkndderl in Zitronensauce @

=
DESSERT RS
e Topfenknédel mit Butterbrésel @ e -
e  Mascarpone-Heidelbeer-Roulade 7
e  Spekulatius-Schokoladenmousse @
e  Fruchtsalat v
5 =

ERWEITERUNGEN FUR IHR WEIHNACHTSBl,LE i . ol .- ;
e  Kiseauswahl von &sterreichischen Spe2|aI|taten. ,, o R

mit Chutney, Niissen und Geback 7  pr _ %
o  Weihnachtskekse, am Tisch eingestellt @ T

Q<



Buffet 2

VORSPEISEN
e  Gerducherte Entenbrust mit Sauce Cumberland und hausgemachtem Anisbrioche
e Prosciutto mit Grana, Olivendl und Limetten

e  Gebeizter Lachs mit marinierten Steckriiben und Dill-Senf-Sauce
e Mozzarella mit Paradeisern und Pesto

e  Kirbissllzchen mit Orangen-Stern-Anis-Chutney

SALATE
e  Winterliche Blattsalate mit Dressings und Marinaden
o  Kraut- B und Rahmgurkensalat &4

SUPPE
e  Kréaftige Rindsuppe mit Frittaten

HAUPTSPEISEN

e  Gebratene Weihnachtsgans mit gebratenen Erdapfel-Serviettenknddel und Blutorangen-Rotkraut
e Ragout von der Rinderwade in Burgunder-Rotwein-Sauce mit gekréuterten Nockerl

e  Saiblingsfilet in Wurzel-Thymiansud mit Kerbelerdépfel

e  Ricotta-Melanzani-Béllchen mit Gemiise-Paradeis-Sugo und frischem Basilikum E

DESSERT

e Apfel- und Topfenstrudel mit Vanillesauce

e  Karamell-Cheesecake K

e  Veganes Schokomousse mit Mango-Passionsfruchtspiegel
o  Erfrischende Obstplatte

€ 59,90 pro Person inkl. Jourgebéck und Butter

ERWEITERUNGEN FUR IHR WEIHNACHTSBUFFET:
e  Késeauswahl von 8sterreichischen Spezialitaten

mit Chutney, NlUssen und Gebéack K pro Person € 9,00
e  Weihnachtskekse, am Tisch eingestellt 100 g € 6,00

vegan
vegetarisch 13



Buffet 3

VORSPEISEN e
e  Melanzani-Rollchen mit rosa Kalbsfleisch, I?in'| r

Ziegenkase mit getrockneten Paradeisern 7 74 .. e e
Hausgemachte Speck-Quiche mit Sauerrahm-Dip é I/ [

¢

Tafelspitzstilzchen mit rotem Zwiebel, Paradqié‘e_r' nd Cl ;_

Wirsingsalat mit Zimtbirne und karamellisierten :”:}-ﬁ SV
= ‘:‘ -

L - it v .
SALATE ,_ . A

e  Winterliche Blattsalate mit Dressings und Mannald en|? N
e Auswahl an marinierten Salaten 7 ) '
A }- = " g ) I

SUPPEN 3
e  Rinderkraftsuppe mit Krauterschoberl g -

HAUPTSPEISEN %
e  Karamellisierter Beinschinken mit Honig-Senf—Kr‘u_stl' ot
(auf Wunsch und nach Verfligbarkeit im Ganzen am Buf
mit glacierten Karotten und Erdépfelgratin E
e  Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Safran- Papnk‘é—Rb | _'- ‘

e  Faschierter Braten im Wirsingmantel mit Rosmaq
e \egetarisches Moussaka aus Melanzani und Erdapf --ﬂ

DESSERT

e  Powidltascherl mit Zimtbrésel und Apfelmus 7|

e  Rotwein-Gewuirzkuchen mit Feigen 7

e Maronimousse mit Amarenakirsche und Schlagober:
e  Fruchtspiesse mit weiBer & Zartbitterschokolade

I.“:l - ,
ERWEITERUNGEN FUR IHR WEIHNACHTSB. ‘
e  Kiseauswahl von &sterreichischen Spezialitét'eﬁ e i=
mit Chutney, Niissen und Gebéck 7 |
e  Weihnachtskekse, am Tisch eingestellt

Q<



Buffet 4 ,Oko-Event*

VORSPEISEN

e  Fenchel**-Zucchini**-Salat mit Granatapfel

e  Gebratener Chicorée** mit Ingwer-Orangen-Creme und Rotkrautsalat**
e Rosenkohlsalat*/** mit Esskastanie*/** und Pastinake*/** mit kandierten Frichten* K

SALATE
e  Winterliche Blattsalate* mit Dressings und Marinaden
e  Paradeiser™-, Rahmgurken**- und Erdapfelsalat* &

SURRE
e  Cremige Karotten**-Linsensuppe

HAUPTSPEISEN

e  Faschierte Laibchen** vom BIO Rind mit Erdapfelplrre* und Rostzwiebel*

e Schnitzerl vom Sellerie*/** & Kohlrabi*/** im Kiirbismantel*/** dazu Knoblauch-Dip** Kl
e Ofenerdapfel* geflllt mit Mais* und Bohnen*

Frischkase-Ravioli in Veltlinersauce &

DESSERI]

e  Kaiserschmarrn mit Fruchtroster* K

e  Bananen***-Schokoladen**-Walnuss**-Kuchen
e  Mohn**-Topfen**-Creme mit Beerenfrucht*/**

pro Person € 59,90 inkl. Jourg_ebéick* und Butter**
(entsprechende Durchfiihrung der OKO-Event Kriterien)

ERWEITERUNGEN FUR IHR WEIHNACHTSBUFFET:
e  Ké&seauswahl*/** von 8sterreichischen Spezialitéten

mit Chutney, Niissen und Geback*/** Kl pro Person € 11,50
e Weihnachtskekse, am Tisch eingestellt 100 g € 6,00
*regional
**Bio
*** Fairtrade
vegan

vegetarisch 15



VORSPEISEN e

e  Burrata auf Trikolore Tomaten mit hausge[l em P @]
®  Pochiertes Seesaiblingfilet auf Orangen-Rotkraut-S

e  Geréucherte Entenbrust mit Sauce Cumberland n

SALATE ) 3_;'--
¢  Salatbuffet mit Dressings und Marinaden 7 ol

\-1
HAUPTSPEISEN ; '_;l A
e  Langsam geschmortes Schulterscherzel mit Speckfisc
e  Wildragout mit gebratenen Schupfnudeln un d Preis

~rel

e  Waldpilz-Stangensellerei-Quiche mit Rahr!f'rdfp' =

L Y F .,
R | '-
DESSERT -
¢ Nougatknodel mit Butterbrosel 7 e
e  Hausgemachter Maronistrudel 7 LR

e  Mit Zartbitterschokolade filierte Fruchtspie: € ik
m 5
S T
€59,90 pro P
) 5. 4
1, -
¥ -f o
o -
ERWEITERUNGEN FUR IHR WEIHNACHT
®  Késeauswahl von &sterreichischen Spezialita en
mit Chutney, Nussen und Geback 7 s e |
e  Weihnachtskekse, am Tisch eingestellt ?'{F, ]
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MENU 1

Rosa Kalbstafelspitz mit Wildkréutern

* % *

Pastinakencremesuppe mit Spinatschaum

* % %

Rosa gebratenes Rinderfilet mit getriffeltem Erdapfelpiree und glacierten Riben
* % %

Schokoladenkuchen mit weichem Kern und cremigem Vanilleeis

F

3-Gang-Menii mit Suppe € 61,20 pro Person inkl. Jourgebédck und Butter
4-Gang-Menii € 68,70 pro Person inkl. Jourgebéck und Butter

MENU 2

Salat von Ringelbeete mit Linsen-Pomelo und Ruccola

* % %

Pikante Pilzlingcremesuppe mit Stangensellerie

* % %

Lachsmittelstlick auf Pesto Tagliatelle mit konfierten Tomaten

* % %

Hausgemachter Maronistrudel mit Schlagobers und Amarenakirscheis K

3-Gang-Menii mit qulpe € 55,70 pro Person inkl. Jourgeback und Butter
4-(§an_g-l\?1en(] € 61,70 pro Person inkl. Jourgebéck und Butter

vegetarisch 17



BIO UND VEGETARISCH K

L] .
Karamellisierte Schafkaseballchen auf Misch-

_eingelegter Birne und Gartenkresse @ L

* % ¥ .
Paradeisercremesuppe mit Basilikumél und

Nougat-Schokoladenmousse mit Beeré'nr('bé > :ﬁ .

gl
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Wahlen Sie Ihre Getrénke als Paket oder nach Verbrauch,
um lhre Veranstaltung optimal zu gestalten.

Getranke-Paket Standard ¢r 5 stunden)

Hauswein WeiB und Rot

Mineralwasser mit und ohne Kohlenséure

Ottakringer Wiener Original

Coca-Cola

Orangensaft

Apfelsaft

Almdudler

Kaffee

Tee € 49,90 pro Person

Getranke-Paket Exklusiv (fr 5 Stunden)

e  Bouteillenwein Wei/Rosé/Rot

e  Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure

e  Ottakringer Wiener Original

Coca-Cola

Orangensaft

Apfelsaft

Almdudler

Kaffee

e Tee € 59,90 pro Person

Getranke nach Verbrauch

Gerne Ubermitteln wir lhnen bei Bedarf unsere Getrankekarte mit den Einzelpreisen
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Durch kleine Extras wird |hre Veranstaltung zu etwas ganz Besonderem. Gerne beraten wir Sie bei‘der Aus_.WahI

und erstellen fir Sie ein rundum Paket, welches zu Ihnen passt.

FOTOBOX (nach Verfligbarkeit) € 590,00
mit digitaler Spiegelreflex-Kamera fir optimale Belichtung, inkl.
e Auf- sowie Abbau und Organisation
e Unbegrenzte Ausdrucke im Collagenformat
e | ustige Photobooth Props aus Papier
e | ayout vorab wahlbar
- Streifen oder Postkartenformat, - Anzahl der Fotos pro Blatt (max. 4), - mit oder ohne Firmenlogo
e Download der Bilder mittels Link und eigenem Passwort

Fotobox-Betreuung € 50,00 pro Stunde
AMBIENTE-BELEUCHTUNG in lhrer Wunschfarbe € 920,00
MITTERNACHTSSNACK € 7,40 pro Person
(Gulaschsuppe oder vegane Erdapfelsuppe mit Gebéack)

TONANLAGE MIT MIKROFON € 270,00

PIANO ODER FLUGEL (nach Verfiigbarkeit) € 290,00
GARDEROBE € 3,00 pro Person

Wir bieten fir Sie und lhre Gaste einen professionellen Gardoerben-Service an.
Dieser kann nach Belieben auf die Gesamtrechnung Glbernommen werden
oder von den Gésten selbst vor Ort bezahlt werden.

STILECHTE COCKTAILBAR € 900,00
PROFI BARKEEPER:IN € 150,00 pro Stunde
BARKEEPER ASSISTENZ € 48,00 pro Stunde
COCKTAILS nach Verbrauch - gerne Gbermitteln wir Ihnen
auf Wunsch unsere Cocktailkarte

- Gerne bieten wir auch unsere COCKTAILMASCHINE
mit einer Mindestabnahme-Stiickzahl von 150 Cocktails an.
DJ (nach Verfugbarkeit) ab € 990,00
Verlangerungsstunde € 230,00 pro Stunde
Gerne organisieren wir Zusatzliches wie zum Beispiel Biihne,
Torten, Blumenschmuck, spezielle Dekoration, etc. fiir Sie. Preise auf Anfrage
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und Erflllung
Inrer Vorstellungen

In einem personlichen Beratungsgesprach erfahren wi ";" el h i
und Winsche. Eine wichtige Voraussetzung, um elne"SI 1
persénlichen Note zu konzipieren.

Wir bieten nicht nur héchste Professionalitét bei der '
servieren einzigartige Speisen in héchster Qualitat, w'rlrr o :
Unterhaltung. Ob musikalische Begleitung, Varieté-Einlag LH- de

fir Sie ein individuelles Rahmenprogramm.

L
Gerne fiihren wir Sie durch unsere Raumlichkeiten, um lhn
a . - -
prasentieren zu kénnen.

.

Wliener s -

Rathaushellér g

Wiener Rathauskeller

1010 Wien, Rathausplatz 1

Tel.: +43 (0)1 405 12 10 : '.'h -
rhk-sales@wiener-rathauskeller.at (

@ qualityaustria . 5 Natirlich GE;;GSS
{ SYSTEMZERTIFIZIERT 55./05 gut essen REGION
www.wiener-rathauskeller.at JT (Sosowizots Mool | s by DekoBusiess Wen oo

150 22000-2005 NR.00446/4. AT-BIO-401






